


Quando fare la salsa
è una festa
In Sicilia, la preparazione della salsa è una tradizione 
antica, una grande festa a cui partecipa tutta la famiglia. 
Quando “si fanno le bottiglie”, come si dice qui, ci sono 
tempi, ruoli e regole da rispettare. Ma, soprattutto, ci sono 
la passione e l’esperienza di un’intera famiglia. È per que-
sto che la salsa fatta in casa ha tutto un altro sapore. 

Il metodo Hybla
Hybla è rimasta fedele alle tradizioni di un tempo.
I pomodori che utilizziamo vengono raccolti a mano, 
selezionati scrupolosamente e messi in stock per non più 
di otto ore. 
Per preparare le nostre conserve seguiamo pochi passi, un 
po’ come si faceva nelle famiglie siciliane di una volta.
Il pomodoro viene bollito, passato e, quindi, travasato nelle 
bottiglie; la pastorizzazione viene eseguita a bagnoma-
ria, un processo delicato che preserva tutte le qualità del 
pomodoro.  
Soprattutto, lavoriamo soltanto su piccole quantità e se-
guiamo un metodo prettamente artigianale.
Ecco il segreto delle nostre salse, conserve genuine, come 
fatte in casa, molto lontane dai prodotti industriali, nate 
per farvi riscoprire, al primo assaggio, i sapori e i profumi 
di una volta.



Le salse pronte
Abbiamo pensato a tutto noi: scelto i migliori pomodorini siciliani,
fatto il soffritto e preparato una salsa squisita, pronta per i tuoi primi piatti.

Salsa pronta di Ciliegino

Con il loro sapore intenso e dolce, i Ciliegini 
sono tra i pomodori più apprezzati. Noi di 
Hybla li abbiamo selezionati per preparare la 
nostra salsa pronta. Basta scaldarla per pochi 
minuti per gustarne tutto il sapore.

Bottiglia piccola
Confezione	 330 g
Imballaggio	 12 pz

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Bottiglia grande
Confezione	 660 g
Imballaggio	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz

Salsa pronta di Ciliegino
al Basilico

Una salsa dal sapore semplice e tradizionale, 
pronta in soli quattro minuti. Per questa ricetta, 
abbiamo utilizzato soltanto pomodori Ciliegini, 
olio extra vergine d’oliva e basilico.

Bottiglia piccola
Confezione	 330 g
Imballaggio	 12 pz

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Bottiglia grande
Confezione	 660 g
Imballaggio	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz

Salsa pronta di Ciliegino bio

Per preparare la nostra salsa bio, abbiamo 
raccolto soltanto i migliori pomodori Ciliegini, 
quelli biologici, cresciuti al sole della Sicilia. 
Anche gli altri ingredienti di questa salsa, come 
l’olio e il basilico, provengono da agricoltura 
biologica.

Bottiglia piccola
Confezione	 330 g	 660 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Barattolo
Confezione	 350 g
Imballaggio	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz



Le salse pronte

Salsa pronta di Datterino

Tutta la dolcezza naturale del Datterino, in una 
salsa di pomodoro già pronta da servire. Sono 
sufficienti pochi minuti sul fuoco per gustarne 
il sapore.

Bottiglia piccola
Confezione	 330 g
Imballaggio	 12 pz

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Bottiglia grande
Confezione	 660 g
Imballaggio	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz

Salsa pronta di Datterino
al Basilico

La dolcezza del Datterino si unisce alla fre-
schezza del basilico, per una salsa di pomodoro 
semplice e buona, il condimento perfetto per 
un primo piatto genuino. 

Bottiglia piccola
Confezione	 330 g
Imballaggio	 12 pz

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Bottiglia grande
Confezione	 660 g
Imballaggio	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz

Salsa pronta di Datterino bio

Per preparare la nostra salsa bio, abbiamo 
raccolto soltanto i migliori pomodori Datterini, 
quelli biologici, cresciuti al sole della Sicilia. 
Anche gli altri ingredienti di questa salsa, come 
l’olio e il basilico, provengono da agricoltura 
biologica.

Bottiglia piccola
Confezione	 330 g
Imballaggio	 12 pz

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Bottiglia grande
Confezione	 660 g
Imballaggio	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz



Le passate di pomodoro
Un solo ingrediente: il pomodoro, e giusto un pizzico di sale.

Le nostre passate sono così, semplici e genuine, come una volta.

Passata di Pomodoro Classica

Vellutata e cremosa, la nostra passata di pomo-
doro è preparata con pomodori maturi, di prima 
scelta. Abbiamo utilizzato soltanto pomodori 
siciliani e aggiunto un pizzico di sale, per una 
passata genuina e tradizionale.

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz

Passata di Ciliegino

Sapore intenso e consistenza cremosa, la nostra 
passata di Ciliegino è preparata con i migliori 
pomodorini siciliani. Una ricetta semplice, 
custode della tradizione dell’isola.

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz

Passata di Datterino

La passata più dolce, preparata esclusivamente 
con pomodori Datterini 100% siciliani e un 
pizzico di sale. La sua dolcezza conquista ogni 
palato.

Barattolo
Confezione	 350 g	 700 g
Imballaggio	 12 pz	 12 pz

Vaso
Confezione	 3 kg
Imballaggio	 2 pz
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