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Salumificio F.lli Fasolo S.r.l.

Sede legale e operativa:

C.da Scarapullì snc | 98060 Sant’Angelo di Brolo (Me)

Tel. 0941 534241

Capitale Sociale: € 10.000 - Partita Iva 02 992 730 834

fratellifasolo@alice.it - fratellifasolo@pec.it

www.fratellifasolo.it



Qualità e Tradizione 
Nel cuore della valle di S. Angelo di Brolo dove si produce il Salame 

Sant’Angelo IGP nasce una realtà artigianale a conduzione familiare il “ 

Salumificio F.lli Fasolo Srl “ a continuazione di una storia ventennale da 

padre a figli della produzione di insaccati di qualità, dove l ‘amore per le 

cose buone è la passione per il lavoro contraddistinguono il nostro 

Marchio. Di notevole importanza è la posizione del nostro paese, dove 

protetto dai monti Nebrodi in una valle chiusa le correnti salate del mare 

e le correnti fredde della montagna si incontrano, dando vita a 

microclima unico, principale artefice della particolarità e del sapore 

unico dei nostri prodotti. 

Basilio e Mauro Fasolo iniziando da ragazzini un pò per gioco è un pò per 

dare un aiuto alla famiglia si sono appassionati sempre più all’ azienda e 

all’ arte salumaia, questa passione la si avverte nei nostri prodotti. 

Controlliamo scrupolosamente tutte le fasi produttive: l’ arrivo della 

materia prima, la lavorazione, la stagionatura, monitorando con dovizia 

tutta la filiera fino al confezionamento. 

L’amore per il lavoro ci porta a migliorare continuamente la qualità dei 

nostri prodotti, mantenendo i sapori genuini e unici di un tempo, come 

vuole la nostra tradizione.

Sant’Angelo di Brolo



Unicità di Sicilia
L’obiettivo principale dell’azienda è la soddisfazione del cliente e la creazione fin dall’inizio, di un rapporto chiaro e 

sereno.

Al centro del nostro impegno ci sono:

1. Lavorare materie prime di qualità;

2. Fornire un prodotto buono e genuino;

3. Rispetto delle norme igienico-sanitarie;

4. Migliorare la logistica per garantire una efficiente sistema di approvvigionamento;

5. Migliorare sempre le nostre produzioni in modo da fornire .un prodotto sempre più buono.

Il mercato a cui ci rivolgiamo è quella della Grande Distribuzione, dei negozi e delle salumerie.

La qualità è il nostro principale obbiettivo, per mantenere elevato lo standard controlliamo attivamente tutte le fasi 

produttive.

Le nostre linee di produzione si dividono:

1. Libero Servizio:

Salame S.Angelo IGP, Salame Siciliano, Salame Siciliano al Pistacchio, Salame Siciliano Piccante, Bastone 

Piccante, Bastone Dolce, Assaggini di Sicilia , Salsiccia Siciliana, Salsiccia Dolce, Salsiccia Piccante.

2. Banco Taglio:

Coppa S.Angelo, Pancetta Arrotolata, Pancetta Tesa Dolce, Pancetta Tesa Piccante, Pancetta Tesa alle Erbe, 

Lonzino, Guanciale.Nello stabilimento non lavoriamo prodotti contenti glutine o derivati del latte.

Lo stabilimento di circa 1000 mq situato su superficie di 5000 mq è attrezzato con i più moderni macchinari, ed 

organizzato per poter lavorare nel massimo del confort e efficienza con un ciclo di lavoro studiato in modo che il 

prodotto passi una volta sola nelle varie postazioni di lavoro.

Le produzioni
Fiore all’occhiello della produzione, il Salame Sant’Angelo IGP, unico salume a marchio della regione Sicilia.

Prodotto dalle proprietà organolettiche certificate, caratterizzato dalla carne di suino esclusivamente italiano, 
tagliato a mano a punta di coltello, impastato con sale e pepe e insaccato in budello naturale, tutto come da 
tradizione.

Rappresenta il gioiello dei salumi siciliani, la cui produzione nasce intorno all’XI sec.

La stagionatura varia dai 30 ai 90 giorni, secondo la pezzatura.



Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SA01
Salame Sant’Angelo 

IGP
Gr 500 Libero - ATM - SV 10/20 5/10

SA01c
Salame Sant’Angelo 

IGP c
Gr 700 cularino Libero 10/20 5/10

SA01svt
Salame Sant’Angelo 

IGP ½ sv
Gr 280 Sottovuoto 24 5

Salame  
IGP

Sant’Angelo



SSP11 Gr 500 libero Libero - ATM - SV 10/20 5/10
Salame Siciliano

al Pistacchio

SSP11svt Gr 280 Sottovuoto 24 5
Salame Siciliano

al Pistacchio ½ sv

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

Salame Siciliano 

Siciliano al Pistacchio
Siciliano Piccante

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SSPC14
Salame Siciliano

Piccante
Gr 500 libero Libero - ATM - SV 10/20 5/10

SSPC14svt
Salame Siciliano 

Piccante ½ sv
Gr 280 Sottovuoto 24 5

Codice

SS02

SS02svt

Descrizione

Salame Siciliano

Salame Siciliano ½ sv

Pezzatura

Gr 500 libero

Gr 280

Confezionamento

Libero - ATM - SV

Sottovuoto

Pezzi

10/20

24

Kg

5/10

5

Siciliano al Finocchietto

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SF26
Salame Siciliano

al Finocchietto
Gr 500 libero Libero - ATM - SV 10/20 5/10

SF26svt
Salame Siciliano 

al Finocchietto
Gr 280 Sottovuoto 24 5



Salame Paesano
Dolce

Salame Paesano
Piccante

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SPD50
Salame Paesano

Dolce
Gr 3200 Sottovuoto 26 5

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SPD51
Salame Paesano

Piccante
Gr 3200 Sottovuoto 26 5



Soppressata

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SOPR31 Soppressata Gr 500 ATM 10 5

Soppressata
Piccante

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SOPP36
Soppressata

Piccante
Gr 500 ATM 10 5



Salsiccia 
Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SSC20 Salsiccia Siciliana Gr 1200 ATM 5 5

SSC20n4
Salsiccia Siciliana

4 nodi
Gr 400 Sottovuoto 15 5

SSC20n2
Salsiccia Siciliana

2 nodi
Gr 200 Sottovuoto 30 5

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SD04 Salsiccia Dolce Gr 1200 ATM 5 5

SD04n4
Salsiccia Dolce

4 nodi
Gr 400 Sottovuoto 15 5

SD04n2
Salsiccia Dolce

2 nodi
Gr 200 Sottovuoto 30 5

Salsiccia Dolce
Salsiccia Piccante

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SP03 Salsiccia Piccante Gr 1200 ATM 5 5

SP03n4
Salsiccia Piccante

4 nodi
Gr 400 Sottovuoto 15 5

SP03n2
Salsiccia Piccante

2 nodi
Gr 200 Sottovuoto 30 5

Salsiccia Siciliana



Salsiccia Curva
Curva Piccante

Curva Dolce

Curva Siciliana
Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SSC27
Salsiccia Siciliana

Curva
Gr 400 ATM 15 5

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

Salsiccia Curva

Piccante
Gr 400 ATM 15 5

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SCP28

Salsiccia Siciliana

Curva
Gr 400 ATM 15 5SCD26



Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PCS42
Prosciutto Cotto

Siciliano
Kg 11 Sottovuoto 1 11

Prosciutto Cotto
dei Monti Nebrodi

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PCMN41
Prosciutto Cotto

dei Monti Nebrodi
Kg 8,6 Sottovuoto 1 8,6

Prosciutto Cotto
Siciliano



Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PCSS55
Prosciutto Cotto

Saraceno
Kg 9 Sottovuoto 1 9

Prosciutto Cotto
Saraceno

Prosciutto Cotto
Arrosto alle Erbe

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PAER48
Prosciutto Cotto

Arrosto alle Erbe
Kg 6 Sottovuoto 1 6



Cuor di Cotto Cuor di Cotto

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

CPC49 Cuor di Cotto Kg 6 Sottovuoto 1 6

Cuor di Cotto 
al Pistacchio

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

CPC49
Cuor di Cotto

al Pistacchio
Kg 5 Sottovuoto 1 5



Mortadella Artigianale

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

MN34 Mortadella Artigianale Kg 15 Sottovuoto 1 15

Mortadella Artigianale

a metà
Kg 7,5 Sottovuoto 1MN34

Porchetta Artigianale

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PORCHET
Porchetta Arrosto

Riccia
Kg 5 Sottovuoto 1 5

POR37
Porchetta Arrosto

Artigianale
Kg 5 Sottovuoto 1 5

Mortadella Artigianale

in tranci
g 300 Sottovuoto 1MN34

7,5

0,300



Codice

PCS30

Descrizione

Prosciutto Crudo

Siciliano

Pezzatura

Kg 11

Confezionamento

Libero

Pezzi

1

Kg

11

Prosciutto Crudo 

Codice

PCSA32

Descrizione

Prosciutto Crudo 

Siciliano Piatto

Pezzatura

Kg 9

Confezionamento

Sottovuoto

Pezzi

1

Kg

9

Codice

PCSA32

Descrizione

Prosciutto Crudo 

Siciliano Addobato

Pezzatura

Kg 9

Confezionamento

Sottovuoto

Pezzi

1

Kg

9

Codice

PSG59P

Descrizione

Prosciutto Crudo

Sgambato al pepe nero

Pezzatura

Kg 8

Confezionamento

Libero

Pezzi

1

Kg

8

Codice

PSG59PC

Descrizione

Prosciutto Crudo 

Sgambato al Peperoncino

Pezzatura

Kg 8

Confezionamento

Libero

Pezzi

1

Kg

8



Culaccia

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

CUL30 Culaccia Siciliana Kg 5 Libero 1 5

Coppa Siciliana

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

CS05 Coppa Siciliana Gr 1400 Libero - ATM - SV 2 2,8

CS05svt
Coppa Siciliana

½ sv
Gr 700 Sottovuoto 4 2,8



Lonzino Bresaola

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

BR24 Bresaola Punta D’Anca Gr 2500 Libero - ATM - SV 2 5

BR24svt
Bresaola Punta D’Anca

½ sv
Gr 1200 Sottovuoto 4 5

Punta d’Anca

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

LZ20 Lonzino Gr 1200 Libero - ATM - SV 4 5

LZ20svt
Lonzino

½ sv
Gr 600 Sottovuoto 8 5



Pancetta Arrotolata Pancetta Coppata

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PA06 Pancetta Arrotolata Gr 1800 Libero - SV 2 4

PA06svt
Pancetta Arrotolata

a Tranci
Gr 300 Sottovuoto 18 5

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PC38 Pancetta Coppata Gr 5000 Libero - SV 2 10

PC38svt Pancetta Coppata Gr 2500 Sottovuoto 4 10



Pancetta Tesa 

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PT07 Pancetta Tesa Dolce Gr 3800 Sottovuoto 2 5

PT07svt
Pancetta Tesa Dolce

a Tranci
Gr 300 Sottovuoto 18 5

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PT08 Pancetta Tesa Piccante Gr 3800 Sottovuoto 2 5

PT08svt
Pancetta Tesa Piccante

a Tranci
Gr 300 Sottovuoto 18 5

Dolce
Piccante

Alle Erbe
Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PT09
Pancetta Tesa

alle Erbe
Gr 3800 Sottovuoto 2 5

PT09svt
Pancetta Tesa Dolce

alle Erbe a Tranci
Gr 300 Sottovuoto 18 5



Speck

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SK38 Speck Kg 5 Sottovuoto 2 10

SK38svt Speck a Metà Kg 2,5 Sottovuoto 2 5

Guanciale 

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

GUAN10 Guanciale Gr 1200 Libero - SV 4 6

GUAN10svt
Guanciale

a Tranci
Gr 250 Sottovuoto 18 5



Lardo

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

LI12 Lardo Gr 2000 Sottovuoto 2 5

LT13 Lardo a Tranci Gr 250 Sottovuoto 15 5

Suino Nero
dei Nebrodi



Salame Prosciutto Crudo

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

SSN33 Salame di Suino Nero Gr 500 Libero - ATM - SV 10 5

di Suino Nero dei Nebrodi

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PCSN46
Prosciutto Crudo

di Suino Nero
Kg 8 Sottovuoto 1 8,6

di Suino Nero dei Nebrodi



Mortadella Prosciutto Cotto
di Suino Nero dei Nebrodi

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

MSN45
Mortadella

di Suino Nero
Kg 8 Libero 1 8

di Suino Nero dei Nebrodi

Codice Descrizione Pezzatura Confezionamento Pezzi Kg

PCSN45
Prosciutto Cotto

di Suino Nero
Kg 8 Libero - SV 1 8


